
C E R C H I A M O
N U O V E  P E R S O N E 
P E R  A M P L I A M E N T O  C U C I N A  E  S A L A

Entra a far parte del Gruppo CasaLeali.
Un progetto fatto di passione, rispetto, qualità 
e voglia di crescere insieme.

ENTRA NEL TEAM
Se ami il tuo lavoro, vuoi crescere e cerchi un 
progetto ambizioso, vogliamo conoscerti.

PASSIONE · DISCIPLINA · UMILTÀ · 
CURIOSITÀ · RISPETTO

CANDIDATI ORA

Invia il tuo CV e una breve presentazione a
andre@casalealiristorante.it

Oggetto: Candidatura – CUCINA / SALA | Nome 
e Cognome

Puegnago del Garda (BS)
Inserimento: Settembre 
Disponibilità immediata / da concordare

COSA TI OFFRIAMO

• CONTRATTO E RETRIBUZIONE
Stipendio competitivo e condizioni trasparenti.

• TEMPO PER TE
4 settimane di ferie + una settimana di turno 
con lo staff e tutte le sere libere.

• CRESCITA
Formazione, possibilità di sviluppo interno e 
referenze per stage presso realtà partner.

• BENEFIT
Vitto durante il lavoro. 
Sconti sui prodotti e servizi del gruppo.

• EQUILIBRIO
Festività importanti come Natale, Pasqua e 
31 dicembre a casa con la famiglia.

CHI CERCHIAMO

CUCINA
Commis · Chef de Partie · Demi Chef de Partie 
· Capo Partita

SALA
Camerieri/e · Chef de Rang · Sommelier · 
Sommelier Junior · Host/Hostess

Cerchiamo persone motivate, affidabili 
e desiderose di crescere in un ambiente 
professionale, organizzato e orientato alla qualità.

CHI SIAMO
CasaLeali Ristorante, sul Lago di Garda, è un 
ristorante 1 Stella MICHELIN con una cucina 
territoriale, vegetale e contemporanea.
Un gruppo in crescita che comprende CasaLeali 
Ristorante, Leali Osteria e CasaLeali Oltre.


