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MENU DEGUSTAZIONE
ORIZZONTE

Dove siamo orientati oggi,
guardando al futuro

ENTREE DI
BENVENUTO

BRESAOLA VEGETALE Bresaola di barbabietola, pesto di rucola,
frutta secca tostata

OSTRICA BBQ Ostrica al barbecue, oliva e scalogno

FAGIOLI VIOLA Crema di lardo, fagiolo viola di Valvestino,
pepe e pimpinella

TAGLIOLINO, Tagliolino burro di pollo, olio di salvia,

PANE POLLO ERBE grasso di salsiccia all’aceto di vino

RISO ALBICOCCHE Risotto alle albicocche arrostite e burro alle

E MANDORLE mandorle salate

CERVO Cervo, cotto, crudo, salvia, ribes e rosa canina

PREDESSERT

DESSERT A cura della nostra pasticceria

PERCORSO COMPLETO
7 portate

130 €

PERCORSO RIDOTTO
5 portate scelte da Marco

95 €

Il Mend degustazione é disponibile
solo per I'intero tavolo.
Non modificabile.

PIATTO SIGNATURE DA AGGIUNGERE
25 € p.p.
L'aggiunta si intende per tutto il tavolo

* Toast di scampo, ravanelli marinati,
brodo al cedro e caviale Giavieri (10 gr)



MENU DEGUSTAZIONE
CARTA BIANCA

Un menu unico che racchiude piatti di ieri,
di oggi, piatti signature e il vostro desiderio.

Il menu (prenotato online) prevede anche
un aperitivo con lo chef nel nostro
salottino d’ingresso.

Per la complessita del menu non sono gestibili
intolleranze alimentari.

PERCORSO COMPLETO
10 portate

170 €

PERCORSO RIDOTTO
8 portate

150 €



ANTIPASTI

BRESAOLA VEGETALE

TOAST DI SCAMPO

FAGIOLI VIOLA

PRIMI PIATTI
RISO ALBICOCCHE
E MANDORLE

TAGLIOLINO,
PANE POLLO ERBE

RAVIOLO DI PANE

SECONDI PIATTI

TROTA

PEPERONE

CERVO

ANIMELLA E ORTO

MENU
ALLA CARTA

Bresaola di barbabietola, pesto di rucola,
frutta secca tostata

Toast di scampo, cedro, ravanello
Aggiunta caviale +30€ per persona

Crema di lardo, fagiolo viola di Valvestino,
pepe e pimpinella

Risotto alle albicocche arrostite e burro
alle mandorle salate
Minimo 2 persone

Tagliolino, burro di pollo, olio di salvia, grasso
di salsiccia all’aceto di vino

Raviolo in pasta di pane con ripieno
di pane e burro, bitter di croste tostate
e scorze di Parmigiano

Trota, salsa di crescione e prezzemolo,
zenzero e rafano

Peperone arrostito e disidratato,
salsa di peperonata e peperoni marinati

Cervo, cotto, crudo, salvia, ribes
e rosa canina

Animella e verdure secondo la
stagionalita dell’orto

MINIMO
DUE PORTATE
A PERSONA:

2 portate 3 portate
90 € 110 €




PER IL
E
UTILIZZARE IL

FOR
AND
USE THE

Coperto 6 €
Acqua 5 €



