
A N D R E A  L E A L I  E  M A R C O  L E A L I



R a d i c e  d i  s o n c i n o  c o t t a  a l  b a r b e c u e ,  d o l c e 
a c i d o  d i  l i m o n e

F a r a o n a  a l  m i e l e ,  s e n a p e  e d  e r b e  c ro c c a n t i

R a v i o l o  i n  p a s t a  d i  p a n e  c o n  r i p i e n o  d i 
p a n e  e  b u r ro ,  b i t t e r  d i  c ro s t e  t o s t a t e  e 
s c o r z e  d i  P a r m i g i a n o

Tro t a ,  s a l s a  d i  c re s c i o n e  e  p re z z e m o l o , 
z e n z e ro  e  r a f a n o 

C o n i g l i o  c o t t o  n e l l ’ o l i o  d i  o l i v a ,  s a l s a 
m a r i n a r a  e  o l i v e  c a n d i t e ,  p o l v e re  d i
ro s a  c a n i n a 

A  c u r a  d e l l a  n o s t r a  p a s t i c c e r i a

S O N C I N O  E  L I M O N E 

P O L E N T A  E  F A R A O N A

R A V I O L O  D I  P A N E

T R O T A  E  P R E Z Z E M O L O 

C O N I G L I O  E 
P O M O D O R O 

D E S S E R T

M E N Ù
D E G U S T A Z I O N E
C L A S S I C O

90  €
Il Menù degustazione è disponibile  
solo per l’intero tavolo. 
Non modificabile.

P I AT T I  S I G N AT U R E  D A  A G G I U N G E R E 
1 8  €  p . p . 
L’ a g g i u n t a  s i  i n t e n d e  p e r  t u t t o  i l  t a v o l o

•  Ost r i ca  a l  BBQ
• Toast di scampo, caviale e brodo al cedro
•  R i sot to  a i  l imoni  de l  Garda



Bresaola di barbabietola, pesto di rucola ed 
erba acetosel la,  frutta secca tostata

Cremoso di ceci,  panel la di ceci,  ol io di cipol le 
bruciate e lardo fondente

Soff ice albume e tuorlo, salsa di prosciutto 
dolce di Cormòns e funghi

Risotto con caffè di cipol le tostate, composta 
di cipol le e chutney di frutt i  rossi

Merluzzo al  Parmigiano, spinacio di terra e di 
mare, baccalà mantecato
Aggiunta caviale +30€ per persona 

Scaloppina di pane rosolato, bitter di pane, 
croste e l ievito essiccato, mugnaia di pane  
e funghi 

A cura del la nostra pasticceria

B R E S A O L A  V E G E T A L E

C E C I  E  R O S M A R I N O 

C R E S P E L L A 
P R O S C I U T T O  E  F U N G H I

R I S O  E  C I P O L L A

M E R L U Z Z O 

P A N E 

D E S S E R T 

M E N Ù
D E G U S T A Z I O N E
O R I G I N A L E

105  € 
Il Menù degustazione è disponibile  
solo per l’intero tavolo.

P I AT T I  S I G N AT U R E  D A  A G G I U N G E R E 
1 8  €  p . p . 
L’ a g g i u n t a  s i  i n t e n d e  p e r  t u t t o  i l  t a v o l o

•  Ost r i ca  a l  BBQ
• Toast di scampo, caviale e brodo al cedro
•  R i sot to  a i  l imoni  de l  Garda



U n  p e rc o r s o  d i  7  p o r t a t e  n e l l a  c u c i n a  
p i ù  e s p re s s i v a  d i  C a s a  L e a l i . 

1 5 0  € 

M E N Ù
D E G U S T A Z I O N E
C A R T A  B I A N C A 

P e rc o r s o  a  m a n o  l i b e r a  d e l l o  c h e f ,  
t r a  p i a t t i  s i g n a t u re  e d  e s t e m p o r a n e i , 
p e r  u n ’ e s p e r i e n z a  u n i c a .
I l  t a v o l o  p u ò  i n d i c a re  e v e n t u a l i 
p re f e re n z e ,  c h e  s a r a n n o  c o n s i d e r a t e 
n e l l a  c re a z i o n e  d e l  m e n ù .

B e n v e n u t i  a  C a s a  L e a l i . 
B u o n  d i v e r t i m e n t o . 

A n d re a  e  M a rc o  L e a l i 



Ostr ica  a l  barbecue,  o l i va  e  sca logno
 

Toast  d i  scampo,  brodo d i  cedro  de l  Garda 
Aggiunta caviale +30€ per persona 

Bresaola di barbabietola, pesto di rucola ed 
erba acetosel la,  frutta secca tostata

F a r a o n a  a l  m i e l e ,  s e n a p e  e d  e r b e  c ro c c a n t i

S p a g h e t t i  “ P a s t i f i c i o  d e i  C a m p i ”  
i n  a s s o l u t o  d i  p o m o d o ro 
Piatto vincitore del concorso “Primo Piatto dei Campi 2025” 

Risot to  con ca ffè  d i  c ipo l le  tos ta te ,  
composta  d i  c ipo l le  e  chutney  d i  f ru t t i  ross i
Minimo per due persone

R a v i o l o  i n  p a s t a  d i  p a n e  c o n  r i p i e n o  d i 
p a n e  e  b u r ro ,  b i t t e r  d i  c ro s t e  t o s t a t e  e 
s c o r z e  d i  P a r m i g i a n o

Soff ice albume e tuorlo, salsa di prosciutto 
dolce di Cormòns e funghi

A N T I P A S T I 

O S T R I C A  A L  B B Q 

T O A S T  D I  S C A M P O 

B R E S A O L A  V E G E T A L E 

P O L E N T A  E  F A R A O N A 

P R I M I  P I A T T I 

S P A G H E T T O  A L 
P O M O D O R O 

R I S O  E  C I P O L L A 

R A V I O L O  D I  P A N E 

C R E S P E L L A 
P R O S C I U T T O  E  F U N G H I 

M E N Ù
A L L A  C A R T A 



Radicchio fermentato, chimichurr i  di  radicchio 
e latt icel lo di vacca 
 

Tro t a ,  s a l s a  d i  c re s c i o n e  e  p re z z e m o l o , 
z e n z e ro  e  r a f a n o 

Merluzzo al  Parmigiano, spinacio di terra e di 
mare, baccalà mantecato
Aggiunta caviale +30€ per persona 

C o n i g l i o  c o t t o  n e l l ’ o l i o  d i  o l i v a ,  s a l s a 
m a r i n a r a  e  o l i v e  c a n d i t e ,  p o l v e re  d i
ro s a  c a n i n a 

S E C O N D I  P I A T T I 

R A D I C C H I O 

T R O T A  E  P R E Z Z E M O L O

M E R L U Z Z O 

C O N I G L I O  E 
P O M O D O R O

M I N I M O  D U E  P O R T A T E  A  P E R S O N A :

2  p o r t a t e 

8 0  €
3  p o r t a t e 

100  €



P E R  I L  M E N U  I N  I N G L E S E
E  M E N U  A L L E R G E N I
U T I L I Z Z A R E  I L  Q R  C O D E

F O R  E N G L I S H  M E N U
A N D  A L L E R G E N  M E N U
U S E  T H E  Q R  C O D E

C o p e r t o  6  € 
A c q u a  5  € 


